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pikante Gulaschsuppe

Frittatensuppe

vegane, pikante Tomaten-Selleriesuppe

2 Knédel in der Rindsuppe
(Tiroler, Leber oder Kaspress)

1 Kndédel in der Rindsuppe
(Tiroler, Leber oder Kaspress)

2 Knodel mit Sauerkraut
(Tiroler, Leber oder Kaspress)

Spaghetti mit Fleischsauce

Makkaroni mit Tomatensauce

Kinderspaghetti

Tortellini in Schinken-Rahmsauce

Tagliatelle mit Blattspinat und Raucherlachs

vegane Nudelpfanne n Krautersauce

€8,70

€ 6,40

€7,70

€ 9,20

€7,20

€12,00

€13,00

€9,20

€14,00

€15,90

€14,50



Wiener Schnitzel (vom Schwein)

mit Reis und Preiselbeeren € 18,00
Cordon bleu (von der Pute) mit Petersilienkartoffeln € 19,00
Berner Wurstel mit Pommes € 12,80
Currywurst mit Pommes € 11,50
Bratwurst mit Sauerkraut € 11,50
Frankfurter Wurstel mit Pommes € 11,50
Frankfurter Wurstel mit Semmel € 6,90
Kinderschnitzel mit Pommes € 11,00
Portion Pommes grof3 € 6,20
Portion Pommes klein €4,70
Portion Kartoffelspalten gro3 € 6,20

Portion Kartoffelspalten klein € 4,70



Rippelan mit Kartoffelspalten
und pikanten Saucen

“Fitnessteller”(Pute, Salat, Knoblauchbrot)

“Beef & Salad”
(Rindsfiletstreifen auf Salat in Preiselbeerdressing)

Grillteller “Gadein”
mit Pommes und Grillsaucen

Gegrilltes Schweinertckensteak
mit GrillgemuUse und Wedges

Putenbrust vom Grill
dazu Pfeffersauce und Pommes

Gegrillte Rindsfilet-Medaillons
mit Speckbohnen, Pommes und Sauerrahmsauce

Ofenkartoffel mit pikantem, grinem Gemusecurry

Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauce,
Gemusestreifen und Speckwurfeln

Salat klein

Salat grof3

€22,50

€19,00

€ 23,00

€ 23,50

€ 19,20

€19,20

€ 6,90

€9,20



hausgemachter Kaiserschmarrn
e mit Apfelmus

e mit Preiselbeeren €15,20
e mit Pflaumenroster
hausgemachter Kaiserschmarrn (kleine Portion)
e mit Apfelmus £13.20
e mit Preiselbeeren ’
e mit Pflaumenroster
Germknodel
e mit Vanillesauce und Mohn €9,50
e mit brauner Butter und Mohn
2 Stlck vegane Palatschinken
. : . € 8,40
mit Preiselbeerfullung
Apfel- oder Topfenstrudel € 5,40
Apfel- oder Topfenstrudel mit Sahne € 6,40
Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanillesauce € 6,70
Tasse Vanillesauce € 3,60

Kuchen & Torten € 4,50



RIS,
perrecPRINT

Die 14 Allergene

WIK|S|™

Die Gastronomie
Die Hotellerie

glutenhaltiges Krebstiere eier von geflugel und fisch und daraus erdnusse @
getreide und und daraus daraus gewonnene gewonnene und daraus <
daraus gewonnene gewonnene er zeugnis se erzeugnisse (ausser gewonnene
erzeugnisse

2.B. Brot und Geback, Kurtg:hen.

Panlermehl Semmelbrose.
Wurstwaren, Backerbsen,

Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

er zeugnis se

z.B. Eierteigwaren, panierte Spelsen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Gebéck, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,
Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
Sofden, Dressings, Desserts

fischgel atine)

. Krécker, Sofden, Suppen,
Wiirzpasteten, Wiirste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

er zeugnis se

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Geback
Schokocreme, Brotaufs!rlche,
Cerealien, Musli, Fruhstucksflocken
Schokolade Feinkostsalate, Mannaden,
Eis, aromatisierter Kaffee,

Likor, (Pommes Frites)

sojabohnen und

Milch von saugetieren

schalenfrichte und

sellerie senf und daraus
daraus gewonnene und Milcherzeugnisse daraus gewonnene und daraus gewonnene
er zeugnis se (inKlusive laKtose) er zeugnis s gewonnene er zeugnis se
ch

2.B. Brot, Kuchen, Geback,
Feinkostsalate, Margarine,
Schokocreme, Brotaufstriche, Miisli,
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Sofden,
Dressings, Marinaden, Mayonnaise,
Eis, Sportlernahrung, Diatdrinks,
Kaffeeweifser.

oh, Bratwurst Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Musli,

Schokolade, Karamell, Aufléufe, Gratin,
Kartoffelpirree, Kroketten, Pommes

Frites, Chips, Suppen, Sofsen, Dressing,
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein

ot
(Plstanen) Rohwurste (Walnusse),
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf),
Joghurt, Kase, Nuss-/ Nougatcreme,
Aufstriche, Musli, Schokolade,
Marzipan, Musliriegel, Kekse,
Dressings, Curry, Pesto, Desserts,
Likdr, aromatisierter Kaffee

er zeugnis se

2.B. Suppengriin, Gewurzbrot
Waurst, Fleischerzeugnisse,
Fleischzubereitungen, Krauterkase,
Fertiggerichte, Feinkostsalate,
Briihe, Suppen, Eintopf, Marinaden,
Gewdirzmischungen, Curry,

salzige Snacks (Chips)

z.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Sofden, Dressing, Mayonnaise,
Ketchup, eingelegtes Gemiise und
Gewdirzmischungen, Kase, Essiggurken

sesaMsaMen und
daraus gewonnene
er zeugnis se

schwefeldioxid und
sulfite

lupinen und
daraus gewonnene
er zeugnis se

weichtiere wie
schnecKen, Muscheln,
tintenfische und
daraus gewonnene
er zeugnis se

z.B. Wurzpasten Paella, Suppen,
Feinkostsalate

z. ruchtzubereitungen, Miisli, Brot,
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Sofden, Sauerkraut, Fruchtsaft,
Chips und andere
getrocknete Kartoffelerzeugnisse,
gesalzener Trockenfisch

4sa'lzig),yMusli, vegetérische Gerichte,
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate,
Marinaden, Desserts

Nudeln, Snacks, fettreduzierte
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/
vegetarische Produkte, glutenfreie

Produkte, Desserts, milchfreier

Eierersatz, Kaffeeersatz,

Fliissiggewtirze

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbe

GastronomenundHoteliers miissenihre Kundenkiinftig dartiber informieren, welcheSpeisenbeiihnen Allergien oder Unvertraghchkeltenauslosenkonnen
Dies ist gesetzlich vorgeschrieben (EU- Lebensm|ttel|nformatlonsverordnung 1169/20
Die Information kann schriftlich (in der Speisekarte) oder mindlich erfolgen und gilt fir diese 14 Allergene,

» w w w.allergeninfo.at




